— carta —

— Entrantes — ' RACION

Ensalada de tomate con Bonito del Cantabrico, aceite de
Moreda y piparras 13,50€

Ostras (4 unidades) 14,00€

Salmon Ecoldégico de Escocia marinado, con alcaparrones y @

salsa tartara 14,50€
Chorizo ahumado de Ledn 9,00€
Jamén ibérico 23,00€
Cafna de lomo ibérico 19,00€
Foie de oca y galleta de manzana 21,50€
Carpaccio de venado con queso Idiazabal y racula 0 14,00€
Pimientos de cristal asados a lefia con oliva extra virgen 13,50€
Ensalada de queso de cabra ,brotes de espinaca @ Q% 13,00€

con vinagreta de mostaza de Dijon

Croquetitas Arkupe @ @ @ @ 13,50€
Litiruelas (Mollejas) de cordero lechal fritas fﬂ 14,80€
Hojaldre de esparragos trigueros @ o é% 13,50€
Torta de morcilla de Burgos con crujiente de verduras @ 13,50€
Wok de verduras naturales salteadas con salsa de soja GBS 13,00€
Rollitos de berza rellenos de morcilla sobre crema de alubias Q} 13,50€
Pulpo a la parrilla @ 20,00€
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— Pescados a la parrilla -

Txipirones parrilla con ali-oli y cebolla pochada (@ 16,50€
Colita de merluza @ 17,50€
Rape parrilla e 23,00€
Rodaballo parrilla (para dos personas) e 23,00€/persona
Cogote de merluza (para dos personas) @ 19,50€/persona
Lomos de bacalao parrilla sobre crema de garbanzos y espinacas (< 16,50€
— Pescados —
Lomos de merluza en salsa verde & @ 18,00€
Merluza al horno sobre salsa de txi‘pirones e @ 17,90€
Txipirones en su tinta con risotto de hongos @0@@ 16,50€
Bacalao al pil-pil sobre vizcaina @ 17,75€
— Carnes a la parrilla —
Solomillo 20,50€
Entrecote 18,50€
Entrecote a la pimienta verde @ 19,75€
Chuleta de vacuno 52,00€/kg
= Carfas=

Carrilleras al Rioja Alavesa ‘3‘/@ 16,00€
Solomillo relleno de hongos y foie 22,00€
Magret de pato con salsa de frambuesa y purés de frutas 17,50€
Manitas de cordero deshuesadas con salsa de @

pimiento choricero 14,50€
Callos y morros de ternera @ 14,50€ LV.A.

’ INCLUIDO
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—POSTRES -

GOXUA O & . 5.00€
CUAJADA (MAMIA) O 4.90€
QUESO IDIAZABAL DE LARREA O 8.50€
SOUFLE de VAINILLA @ O ¢ 6.50€
con Ron flambeado

COPA DE TIRAMISU @ © © 5.50€
SORBETE DE LIMON O 5.50€
Al Cava

TARTALETA DE QUESO @ O 5.50€
con frambuesa

TARTA TEMPLADA DE HOJALDRE @ O 6.00€
y manzana

BISCUIT GLACE CON O ' 5.50€
chocolate caliente

HELADO DE YOGURT CON INFUSION O 5.50€

de frutos rojosy jalea de manzana

LV.A.
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-BLANCOS - 5

Rioja Alavesa

CUEVA DE LOBOS 2,30€ 14,00€
AMADOR GARCIA 2,30€ 14,00€
EL MARIDO DE MI AMIGA 2,90€ 17,50€
IZADI SELECCION (3 MESES BARRICA ROBLE FRANCES) 19,50€

Arabako Txakolina

ASTOBIZA 2,90€ 17,50€

Getariako Txakolina

TXOMIN ETXANIZ (TXAKOLI ) 20,00€
AMESTOI 18,50€
Rias Baixas

ZARATE (ALBARINO) 23,00€
MAR DE FRADES (ALBARINO) 26,00€
MARTIN CODAX (ALBARINO 2,90 € 18,00€
Valdeorras

MONTENOVO (GODELLO) , 300€ 18,50€
MARUXA (GODELLO) 2,80€ © 17,00€

VINOS RECOMENDADOS



Rueda

FLOR DE VETUS VERDEJO 2,90€ 17,50€
JOSE PARIENTE 3,00€ 18,50€
MARQUES DE RISCAL SAUVIGNON 18,50€
MONOPOLE CVNE 2,50€ 15,50€

Ribeira Sacra

ABADIA DA COVA VOLTA

(ALBARINO ,GODELLO, TREIXADURA , BRANCO LEXITIMO) 23,50€
Somontano

ENATE GEWURZTRAMINER _ 21,00€
ENATE CHARDONNAY 21.00€
SIDRA KUARTANGO ‘ 9,00€
MOSCATO BORGO IMPERIALE (ITALIA) 280€  17,00€

VINOS RECOMENDADOS



-TINTOS -

cosecheros R

LUBERRI ‘ 2,10€ 13,00€
CARRAVALSECA ECOLOGICO 2,30€ 14,50€
CUEVA DE LOBOS 2,00€ 12,00€
VIUDA NEGRA OTRA HISTORIA 2,50€ 15,50€
ARTADI TRADICION 26,00€
R. 24,50€

crianzas Rioja Alavesa

VINA REAL 2,60€ 16,50€
LUIS CANAS : 3,00€ 18,00€
VALSERRANO 3,00€ 18,00€
BAI GORRI 3,00€  19,00€
IZADI 2,80€ 17,50€
CARRAVALSECA (ECOLOGICO) 3,20€ 19,00€
NUEVE NIETOS 20,50€
PIES NEGROS 3,50€ 21,00€

crianzas Rioja Alta

MUGA 4,40€ 26,00€
VINA ALBERDI 420€ 2500€

VINOS RECOMENDADOS



- PequeNos Caprichos

CORRIENTE de TELMO RODRIGUEZ (Lanciego) 22,00€
IZADI EL REGALO (Villabuena de Alava) 38,00€
VIUDA NEGRA NUNCA JAMAS (Laguardia) 21,50€
ARTADI VINAS DE GAIN 2019 (Laguardia) 29,00€
VILLOTA 2019 (Laguardia) 30,50€
VILLOTA SELVA NEVADA 2021 (Laguardia) 19,50€
AMAREN 2019 (Samaniego) 21,50€
ANGELES DE AMAREN 2018 (Samaniego) 28,50€
REMIREZ DE GANUZA 2014 (Samaniego) 72,00€
FINCAS DE GANUZA 2015 (Samaniego) 49,50€
PREDICADOR (San Vicente de la Sonsierra) 31,00€

Islas Baleares

AN/2 2020 26,50€

Ribeira Sacra

XUNO 2019 23,50€

Riberadel Duero

PRUNO RIBERA 25,00€
PAGO DE LOS CAPELLANES ROBLE 24,00€

VINOS RECOMENDADOS



Emporda

CAMINO 2019 ECOLOGICO 50% SYRAH

Rosados

CUEVA DE LOBOS (Rioja Alavesa)
ARTADI GARNACHA (Navarra)

PAGOS DE ARAIZ GARNACHA (Navarra)
LAMBRUSCO LA MODERNESE (ITALIA)

CAVAS

CODORNIU PRIMA VIDE
CODORNIU ARS RESERVA 2019
JUVE Y CAMPS RESERVA FAMILIA
GRAMONNA IMPERIAL
GRAMONNA ROSé PINOT NOIR

CHAMPAGNES

MOET IMPERIAL
VIUDA DE CLICOT

VINOS RECOMENDADOS

26,50€
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13,00€
21,50€
15,00€
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16,50€
24,50€
28,50€
29,00€
28,00€

65,00€
72,00€
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